
“Vive la Experiencia Casabrava”

www.casabrava.com.co

El exceso de alcohol es perjudicial para la salud, Ley 30 de 1986 Prohibase el expendio de bebidas
embriagantes a menores de edad Ley 124 de 1994

Advertencia propina: se informa a los consumidores que este establecimiento de comercio sugiere a sus 
consumidores una propina correspondiente al 10% del valor de la cuenta, el cual podrá ser aceptado o 
rechazado o modificado por usted, de acuerdo con su valoración del servicio prestado. Al momento de 
solicitar la cuenta, indíquele a la persona que lo atiende si quiere que dicho valor sea o no incluido en la 

factura o indíquele el valor que quiere dar como propina.

Tus Eventos en

Cumpleaños - Grados - Aniversarios - Matrimonios

Cena Romántica

Comparte un momento único junto a
tu pareja con la mejor parrilla y la mejor
vista de Bogotá, pide tu decoración 
Romántica.

Reservas: 318 716 07 14

Restaurante - Bar

Menú
REVISA EL

BROUCHURE
DE EVENTOS



Entradas
AREPA CHOCLO DE
LA CASA
Plato típico a base de maíz 
asada a la plancha con queso 
fundido y mantequilla

$ 12.900

AREPAS CASABRAVA
Arepas blancas de maíz peto 
asadas a la parrilla con guaca-
mole, champiñones al ajillo, 
hogo y queso costeño

$ 23.900

EMPANADAS TÍPICAS
Fina masa de maíz frita con 
relleno de nuestra mezcla de 
carnes y especias (3 unidades)

$ 13.900
CHORIZO CON
PAPA CRIOLLA Y AREPA
Artesanal de cerdo

$ 17.900

MORCILLA CON PAPA
CRIOLLA Y AREPA
Artesanal hecha en casa

$ 17.900

CHUNCHULLO CON PAPA 
CRIOLLA
A la parrilla

$ 24.900

CHICHARRÓN CON PAPA   
CRIOLLA AREPA
Panceta de cerdo frita y 
crujiente 

$ 18.900

QUESO OREGANO Y 
TOMATE
Rodajas de tomate gratinadas, 
con un toque de pimienta y 
orégano

$ 22.900

PATACON HOGAO Y QUESO
Tostones de plátano verde 
servidos con queso costeño y 
hogo de la casa

$ 22.900

CHAMPILOCOS
Salteados, con un toque de ajo, 
tomate, vino, picante y cremoso, 
gratinados con queso y orégano

$ 29.900

CHAMPIÑONES AL AJILLO
Salteados en nuestra salsa 

$ 29.900

CHAMPIQUESO
Salteados en mantequilla y 
crema, gratinados

$ 29.900

CARPACCIO DE PULPO
Finas lonjas de pulpo adereza-
do con pimientas y cítricos, 
acompañado de rúgula y 
queso crema 

$ 31.900
CARPACCIO DE SALMÓN
Finas lonjas de Salmón,  adere-
zado con pimientas y cítricos, 
acompañado de rúgula y 
queso crema

$ 30.900
CARPACCIO DE LOMO
Finas lonjas de lomo fino de res, 
aderezado con pimientas y 
cítricos, acompañado de rúgula 
y queso crema

$ 30.900
TABLA DE QUESOS
Selección de quesos Tilsit, 
Gruyere, holandés, Camem-
bert, Brie, Emmental, Azul 
servidos con frutas de tempo-
rada y frutos secos

$ 41.900
TABLA CHARCUTERIA
Selección de carnes curadas 
acompañadas de frutas y frutos 
secos (Cábano, chorizo español, 
salami y jamón serrano)

$ 41.900
TABLA MIXTA
Selección de quesos y charcu-
tería acompañados de frutas y 
frutos secos 

$ 45.900

Ceviches
CEVICHE DEL PACIFICO

Preparación peruana con pescado 
fresco ,aji amarillo,  leche de tigre , 
maíz cancha en cama de aguacate 
fresco

$ 31.900

COCTEL DE CAMARON

En nuestra salsa Golf de la casa, 
aromatizada en brandy

$ 33.900

Cremas
CREMA DE POLLO
Trozos de pollo, bechamel y 
crema de leche

$ 15.900

BISQUET DE CAMARON
Sopa cremosa artesanal de la 
casa con camarones

$ 23.900

CREMA DE TOMATE CON 
BOCONCCINI
Tomates seleccionados 

$ 18.900

CREMA DE CHAMPIÑON
Champiñones fileteados, 
bechamel y crema de leche

$ 16.900

CREMA DE VERDURAS Y 
KALE FRITA
Preparación de la casa con 
vegetales frescos de la huerta 
en cocción lenta , con kale frita 
el horno.

$ 15.900

¿ Quieres ver los Platos ? - Miralos en Instagram @casabravarestaurante

Menu Infantil

COMBO HAMBURGUESA
Un disco de 150 gr de carne 
artesanal 100% de res gratina-
da, servida en pan brioche con 
lechuga, tomate, acompañado 
de papa francesa, Gaseosa, 
limonada o Jugo Natural

$ 23.900

STRIPS DE POLLO 
Tiras apanadas de pechuga 
acompañado de papa francesa, 
Gaseosa, limonada o Jugo 
Natural

$ 23.900

COMBO PERRO CALIENTE
Salchicha americana, en pan 
artesanal de la casa, acompa-
ñado de papa francesa, Gaseo-
sa, limonada o Jugo Natural

$ 23.900

Adiciones
Papa a la Francesa
Papa Criolla
Papa Casco
Papa Puré

Mazorca
Vegetales
Ensaladas

$ 7.900
$ 7.900
$ 7.900
$ 7.900

$ 7.900
$ 7.900
$ 7.900

Patacón
Guacamole
Arroz

$ 7.900
$ 7.900
$ 7.900

Postres
Cheescake de Maracuya
Cheescake de Oreo
Cheescake de Frutos Rojos
Sinfonía de chocolate
Mousse de arequipe  
Postre de la casa

Napoleón
Tiramisú
Pie de limón
Flan caramelo
Mocca
Red velvet

$ 11.900
$ 11.900
$ 11.900
$ 11.900
$ 11.900
$ 11.900

$ 11.900
$ 11.900
$ 11.900
$ 11.900
$ 11.900
$ 11.900

Arroz con leche
Postre de natas 
Fresas con crema 
Merengón
Cuajada con melado
Oblea
Oblea con todo

$ 11.900
$ 11.900
$ 11.900
$ 11.900
$ 11.900
$ 11.900
$ 6.900 

Bebidas Frias
Limonada natural
Limonada cerezada
Limonada hierbabuena
Limonada de coco
Limonada de la casa

Gasesosas    
Jugos en agua   
Jugos en leche   
Jugo de mandarina 

$ 7.900
$ 9.900
$ 9.900

$ 10.900

$ 7.900
$ 8.900
$ 8.900

$ 10.900
$ 13.900

Agua natural/gas
San Pelegrino 550ml
San Pelegrino 750ml
Acqua Panna 550ml
Acqua Panna 750ml

$ 6.900
$ 13.900
$ 17.900
$ 13.900
$ 17.900

Bebidas Calientes
Mocachino 
Americano  - Baileys
Capuchino - Baileys
Chocolate
Nevado
Te en Agua

Americano    
Espresso 
Espresso doble 
Latte
Macchiato
Te en Agua

$ 6.900
$ 6.900
$ 7.900
$ 7.900
$ 7.900
$ 6.900

$ 10.900
$ 10.900
$ 10.900
$ 7.900
$ 9.900
$ 7.900

Aromática
Aromática Frutas
Aguapanela sencilla
Chocolate Completo
Aguapanela Completa

Restaurante - Bar

“Vive la Experiencia Casabrava”

Reservas:
318 716 07 14

Siguenos en Redes:
@casabravarestaurante

Visitanos:
Km. 4.5 vía la Calera, Bogotá

www.casabrava.com.co

$ 5.900
$ 7.900
$ 6.900
$ 20.900
$ 20.900

Menú Infantil

KILOCALORÍAS: 648

KILOCALORÍAS: 2100

KILOCALORÍAS: 840

KILOCALORÍAS: 650

KILOCALORÍAS: 398

KILOCALORÍAS: 423

KILOCALORÍAS: 1600

KILOCALORÍAS: 355

KILOCALORÍAS: 560

KILOCALORÍAS: 640

KILOCALORÍAS: 390

KILOCALORÍAS: 640

KILOCALORÍAS: 290

KILOCALORÍAS: 340

KILOCALORÍAS: 330

KILOCALORÍAS: 490

KILOCALORÍAS: 454

KILOCALORÍAS: 710

KILOCALORÍAS: 242

KILOCALORÍAS: 250

KILOCALORÍAS: 220

KILOCALORÍAS: 220

KILOCALORÍAS: 650

KILOCALORÍAS: 450

KILOCALORÍAS: 270



Rojo Ingles
Centro Frio, Muy Roja

Termino Medio
Caliente, Centro rosado

3/4
Ligeramente roja
en el centro

Bien cocido
Coccion completa

Parrilla - Cortes Americanos
RIB EYE STEAK 450 GR.

Corte suave, de los músculos 
poco trabajados de la parte supe-
rior del costillar acompañado de 
papa o vegetales a la parrilla.

$ 62.900

NEW YORK STEAK 450 GR

Corte grueso de lomo ancho, 
acompañado de papa o
vegetales a la parrilla. 

$ 64.900

PORTER HOUSE 450 GR

Corte típico americano, en el que 
puede verse el hueso en forma 
de T, reúne dos piezas de carne 
suculentas: el solomillo y lomo 
ancho. acompañado de papa o 
vegetales a la parrilla.

$ 65.900

TOMAHAWK 450 GR.

Corte en forma de hacha provie-
ne del lomo ancho con sección 
de costilla acompañado de vege-
tales a la parrilla, acompañado de 
papa o vegetales a la parrilla.

$ 65.900

TOMAHAWK 700 GR.

Corte en forma de hacha provie-
ne del lomo ancho con sección 
de costilla acompañado de vege-
tales a la parrilla, acompañado de 
papa o vegetales a la parrilla.

$ 92.900

Parrilla - Cortes Argentinos

ASADO DE TIRA 450GR

Corte transversal del costillar de 
la res (450 gr), de un sabor agra-
dable y láctico, acompañado de 
papa a la parrilla

$ 54.900

Platos Tradicionales

HAMBURGUESA
CASABRAVA

Carne artesanal de (200gr), 100% 
de res, gratinada, servida en pan 
brioche con lechuga, tomate, 
aros de cebolla roja, tocineta y 
huevo frito, acompañado de 
papa francesa

$ 34.900

BROCHETA DE POLLO
Y LOMO

Con pimentón y cebolla roja 
asados a la brasa (350 gr), acom-
pañado de papa a la parrilla

$ 39.900

PICADA CASABRAVA

Lomo de res, chorizo artesanal, 
morcilla en aromas de poleo, 
chunchullo a la parrilla, acompa-
ñada de papa criolla y un tostón 
de plátano verde

$ 44.900

MIXTO DE POLLO
Y COSTILLAS BBQ

Glaseados en BBQ con pollo a la 
brasa, costillas de cerdo, acom-
pañado de papa a la parrilla

$ 49.900

LOMO CASABRAVA

Corte grueso de punta de lomo 
fino (400 gr), asado a la brasa, 
acompañado de papa a la parrilla 

$ 59.900
BABY BEEF

Filete de lomo de res (400 gr), de 
sabor tierno y textura suave, 
asado a la brasa, acompañado 
con papa a la parrilla

$ 59.900
PLATO MIXTO

Tres langostinos a la parrilla, 
pollo al carbón y lomo fino servi-
dos juntos y acompañado de 
papas a la francesa.

$ 57.900
FILET MIGNON

Tres medallones de lomo fino de 
res (300 gr), albardados en 
tocineta, napados en salsa de 
champiñón de la casa acompa-
ñados con arroz

$ 59.900
CHURRASCO
Corte madurado que se obtiene 
de la chata de la res (400 gr), un 
trozo muy jugoso y sabroso, con 
una capa de grasa en los bordes 
abierto en mariposa. acompaña-
do de papa a la parrilla

$ 55.900

PARRILLADA CASABRAVA

Una combinación de Chata de 
res, lomo fino, costillas glaseadas 
en BBQ, pollo parrilla y un chori-
zo artesanal asado a la brasa, 
acompañado de papa a la parri-
lla

$ 55.900
STEAK PIMIENTA

Tres medallones de lomo fino de 
res (300 gr), napados en salsa de 
pimientas y vino tinto acompa-
ñados con arroz

$ 59.900

LOMO DE CHAMPIÑONES
Carne magra sellada a término 
deseado bañado en salsa de 
carnes y vino tinto con champi-
ñones salteados

$ 59.900

PUNTA DE ANCA
Pieza de carne de res (400 gr), 
madurada sin hueso, con una 
capa externa de grasa que le da 
mucho sabor y buena textura, 
Acompañado de papa a la parrilla

$ 54.900

Pollo a la Parrilla
POLLO A LA PARRILLA
Medio pollo deshuesado (400 
gr), al carbón, acompañado de 
papa a la parrilla

$ 39.900

PICATA DE POLLO
Medio pollo deshuesado a la 
parrilla napado con nuestra 
salsa blanca a base de puerro 
con toques dulces y salados, 
servido con una corona de 
melocotón y acompañado de 
papas a la francesa.

$ 46.900

POLLO EN SALSA
CHAMPIÑON
Medio pollo deshuesado 400 
gr, a la parrilla servido en nues-
tra caldereta, napado con salsa 
de champiñones, acompañado 
con arroz

$ 46.900

Cerdo a la Parrilla
BONDIOLA DE CERDO
Corte semidelgado tierno, 
suave y jugoso (400 gr), Acom-
pañado de papa a la parrilla

$ 42.900

LOMO DE CERDO
Tres medallones (400 gr), 
braseados, acompañado con 
papa a la parrilla 

$ 39.900

COSTILLAS BBQ
Corte trasversal semigrueso 
(500 gr), de alto sabor y textura 
suave, glaceados en salsa BBQ, 
acompañado con papa a la 
parrilla

$ 54.900
¿ Quieres ver los Platos ? - Encuéntranos en Redes como @casabravarestaurante

KILOCALORÍAS: 1320

KILOCALORÍAS: 1040

KILOCALORÍAS: 1160

KILOCALORÍAS: 855

KILOCALORÍAS: 1050

KILOCALORÍAS: 680

BIFE PALETERO
Corte no muy grueso provenien-
te de la paleta de res (400 gr), 
jugoso, con poca grasa, suave de 
contextura y sabor, acompañado 
de papa a la parrilla

$ 52.900
ENTRAÑA DE RES
Apreciada  por su sabor y terneza 
acompañada de papá cascos en 
paprika ahumada

$ 49.900
BIFE DE VACIO
corte fino al estilo sudamericano 
de la parte baja de la costilla que 
es una carne magra pero tierna y 
muy sabrosa. Resulta perfecto 
para hacerlo a la plancha para 
obtener su mejor sabor

$ 52.900

KILOCALORÍAS: 670

KILOCALORÍAS: 975

KILOCALORÍAS: 975

Premium

Premium
BIFE DE CHORIZO 400GR

Corte semi grueso madurado, 
que se obtiene de la chata de res  
bastante jugoso, con borde 
graso, acompañado de un chori-
zo artesanal, Acompañado de 
papa a la parrilla

$ 57.900
KILOCALORÍAS: 930



Ensaladas

ENSALADA DE LA CASA
Selección de lechugas, aceitunas, aguacate, 
cebolla morada, huevo cocido, tomate cherry
y vinagreta de la casa

$ 18.900
BARRA DE ENSALADAS
Diferentes opciones de vegetales, legumbres, 
cereales y encurtidos a elección del comensal

$ 19.900
ENSALADA CAPRESSE 
Entrada fría italiana con tomate fresco de la 
huerta y un artesanal queso mozarella fresco en 
aceite de Albahaca.            

$ 28.900

ENSALADA CESAR
Selección de lechugas aderezadas con salsa 
césar de anchoas, queso parmesano y crotones

$ 23.900
ENSALADA CESAR CON POLLO
Selección de lechugas aderezadas con salsa 
cesar de anchoas, queso parmesano y crotones, 
con adición de pollo.

$ 27.900

Spaghetti
SPAGHETTI CASABRAVA
Macedonias de pollo en salsa bechamel con 
vegetales de temporada acompañada de queso 
parmesano

$ 37.900
RAVIOLI DE RICOTA Y ESPINACA
En salsa napolitana o bechamel acompañada 
de queso parmesano.

$ 39.900
SPAGHETTI ALFREDO
Tradicional preparación italiana, con crema, 
especias y queso parmesano 

$ 34.900

SPAGHETTI CAMARON
Camarones salteados en bísquet y crema, 
acompañados de queso parmesano

$ 45.900
SPAGHETTI MARINERA
Preparacion a base de sofrito español, camarones 
frescos terminados, en aroma de ricard.

$ 47.900

SPAGHETTI CARBONARA
A base de yema de huevo panceta y queso parmesano.

$ 37.900
SPAGHETTI CON RAGU A LA BOLOGNESA
Estofado de la casa con cocción lenta, combinacion de 
carne molida y vegetales de la huerta.                $ 38.900

Arroces
ARROZ NEGRO CALAMAR
Con calamares en su tinta, con alioli

$ 45.900

ARROZ CAMARONES
Parvorizado, nacrado con
sofrito de la casa, camarón 
tigre y arvejas.

$ 56.900

RISSOTTO DE HONGOS
Base de fondo de vegetales y 
hongos salvajes con parmesano

$ 41.900

PAELLA CASA BRAVA
Tradicional preparación espa-
ñola con chorizo, pollo, cerdo, 
nuestra selección de mariscos, 
arveja y pimentones asados 

$ 59.900

Vegetarianos

HAMBURGUESA
VEGETARIANA
Nuestra mezcla de legumbres, 
vegetales y especias en pan 
blanco, servida con guacamole, 
tomates frescos cebolla y 
lechuga acompañado de papas 
a la francesa

$ 30.900

ARROZ THAI
Al estilo oriental salteado al 
wok con queso tofú, vegetales 
de temporada y frutos secos, 
aderezado con nuestra soja 
preparada aromatizada con 
jengibre

$ 37.900

SPAGHETTI VEGETARIANO
En salsa napolitana, con nues-
tra selección de vegetales de 
temporada acompañada de 
queso parmesano

$ 35.900

“Vive la Experiencia Casabrava”

CESAR CON LOX DE SALMON:
$ 28.900

Pescados & Mariscos
TRUCHA A LA PARRILLA
Abierta en mariposa y asada a la 
brasa (400 gr), acompañado con 
papa a la parrilla,  guacamole y 
tártara

$ 44.900

TRUCHA AL AJILLO
Abierta en mariposa, napado 
con nuestra salsa de ajillo y vino 
blanco (400 gr), acompañado de 
papa o vegetales a la parrilla

$ 44.900

TRUCHA MARINERA
A la plancha napada, con nues-
tra salsa de mariscos (400 gr), 
acompañada con arroz blanco 

$ 54.900

ROBALO A LA PARRILLA
Filete elaborado a la brasa, 
acompañado con papa a la 
parrilla, guacamole y tártara

$ 54.900

ROBALO AL AJILLO
Filete de robalo (350 gr), en salsa 
de ajillo cremoso, acompañado 
de papa o vegetales a la parrilla

$ 54.900

ROBALO MARINERA
Filete a la plancha, napado con 
nuestra salsa de mariscos 
(350gr), acompañado de papa o 
vegetales a la parrilla

$ 59.900

SALMÓN A LA PARRILLA
Filete elaborado a la brasa (350 
gr), acompañado de papa o 
vegetales a la parrilla, con gua-
camole y tártara

$ 57.900

SALMÓN FINAS HIERBAS
Filete de 350 gr, en salsa de 
selección de finas hierbas, 
acompañado de papa o vegeta-
les a la parrilla

$ 57.900

SALMÓN MARINERA
A la plancha napado con nuestra 
salsa de mariscos (350 gr), 
acompañado con arroz blanco

$ 64.900

PARGO PARRILLA 350GR
Acompañado de papa o vegeta-
les a la parrilla,  guacamole y 
tártara

$ 54.900

PARGO FRITO 350GR
Acompañados de un tostón de 
plátano verde, yuca frita, agua-
cate, lechuga, aros de cebolla y 
tomate

$ 54.900

PARGO MARINERA
Cocido y napado en salsa mari-
nera (350 gr), acompañado con 
arroz blanco

$ 62.900

LANGOSTINOS CASABRAVA
Braseados a la parrilla acompa-
ñados de polenta cremosa y 
aguacate

$ 64.900

LANGOSTINOS AL AJILLO
Salteados en ajillo de la casa, 
acompañados de papas a la 
francesa

$ 64.900

LANGOSTINOS MARTELLO
Salteados en salsa cremosa de 
coco flambeados en aguardiente 
y licor de coco, servidos en 
medio coco gratinados al gruye-
re, acompañados de  papa a la 
francesa

$ 89.900

CAZUELA DE MARISCOS
Nuestra selección de pescados y 
mariscos salteados al brandy, en 
nuestra salsa bísquet con aromas 
de cilantro acompañada de 
arroz o tostón de plano verde

$ 59.900

PARRILLADA MARINERA
Compuesta de langosta, langos-
tino, gambas, mejillones verdes, 
almeja, pulpo, calamares apana-
dos, salmón, jaiba, dorado, 
acompañado de ceviche mixto, 
yuca y patacón

$ 95.900

MIXTO DE PESCADO
Nuestra selección de pescado de 
rio freídos y crocantes; compues-
to de sierra 150 gr, mojarra 150 gr 
y bagre 150 gr acompañados de 
un tostón de plátano verde, yuca
   frita, aguacate, lechuga, aros de       
   cebolla y tomate

$ 48.900

Platos Tipicos
AJIACO BOGOTANO
Sopa tradicional, a base de papas nativas, mazorca,
arvejas y pollo aromatizada con guascas. acompañado
de arroz y aguacate (Domingos y festivos)

$ 39.900
SANCOCHO DE GALLINA
Sopa tradicional colombiana con un 1/4 de gallina criolla 
cocida en sus jugos con papá yuca mazorca y plátano 
acompañado de aguacate (Domingos y festivos)

$ 39.900
BANDEJA MONTAÑERA
Plato tradicional antioqueño compuesto de frijol, arroz, 
chorizo, morcilla, chicharrón, carne molida, huevo frito, 
tajadas de maduro, aguacate y arepa

$ 39.900
BAGRE EN SALSA
Estofado de pescado con papá,  plátano y arvejas acom-
pañado de patacon y ensalada de la huerta           $ 39.900

SANCOCHO TRIFÁSICO
Sopa tradicional colombiana  compuesta de 
gallina, costilla de res, costilla de cerdo, papá, 
yuca, mazorca, ñame y plátano, acompañado 
de arroz y aguacate (Domingos y festivos)

$ 39.900
VIUDO DE CAPAZ
Preparación colombiana 500gr de capazeta , 
estofada en sus jugos acompañada de papá, 
yuca ,  plátano y aguacate Acabado con hogao

$ 39.900

KILOCALORÍAS: 305

KILOCALORÍAS: 340

KILOCALORÍAS: 1056

KILOCALORÍAS: 457

KILOCALORÍAS: 160

KILOCALORÍAS: 560

KILOCALORÍAS: 658

KILOCALORÍAS: 349

KILOCALORÍAS: 292

KILOCALORÍAS: 300

KILOCALORÍAS: 649

KILOCALORÍAS: 389

KILOCALORÍAS: 464

KILOCALORÍAS: 405

KILOCALORÍAS: 692

KILOCALORÍAS: 960

KILOCALORÍAS: 820

KILOCALORÍAS: 470

KILOCALORÍAS: 680

KILOCALORÍAS: 790

KILOCALORÍAS: 470

KILOCALORÍAS: 510

KILOCALORÍAS: 680

KILOCALORÍAS: 516

KILOCALORÍAS: 720

KILOCALORÍAS: 799

KILOCALORÍAS: 470

KILOCALORÍAS: 620

KILOCALORÍAS: 520

KILOCALORÍAS: 650

KILOCALORÍAS: 1400

            KILOCALORÍAS: 790

KILOCALORÍAS: 576

KILOCALORÍAS: 649

KILOCALORÍAS: 574

KILOCALORÍAS: 297



Menu Bebidas
“Vive la Experiencia Casabrava”

Poker
Club Colombia
Negra - Roja - Rubia

BBC Jarra
BBC Pinta

Budweiser
Heineken
Corona
Stella artois
Peroni
Asahi
Moritz 7
Moritz Red Ipa

CERVEZAS SIN ALCOHOL
Erdinger
Paulaner

$ 9.900
$ 9.900

$ 38.900
$ 16.900

$ 12.900
$ 12.900
$ 12.900
$ 12.900
$ 12.900
$ 12.900
$ 16.900
$ 16.900

$ 19.900
$ 19.900

Grolsch
Liefmans fruitesse
Aspal 330ml
La Chouffe
Maredsous
Schofferrhofer

Duvel
Duvel 750ml
Duvel 1500ml

Brewdog elvis
Brewdog punk

Erdinger dunkel
Erdinger weissbier
Erdinger pikantus

$ 16.900
$ 21.900
$ 22.900
$ 23.900
$ 24.900
$ 25.900

$ 26.900
$ 49.900
$ 109.900

$ 26.900
$ 26.900

$ 27.900
$ 27.900
$ 27.900

Innis and Gunn

Hofbrau dunkel
Hofbrau dunkel Original

Paulaner dunkel
Paulaner salvator
Paulaner naturtrub

Delirium nocturnum
Delirium tremens
Delirium tremens 750ml

Aspall 500ml
Chimay
Chimay 750ml
Gulden draack

$ 27.900

$ 27.900
$ 27.900

$ 27.900
$ 27.900
$ 27.900

$ 35.900
$ 35.900
$ 83.900

$ 30.900
$ 34.900
$ 83.900
$ 35.900

Las Cervezas del Mundo $ 139.900
$ 139.900

$ 130.900
$ 144.900
$ 399.900

 

$ 79.900
$ 79.900

$ 77.900
$ 79.900

BOTELLA         MEDIA         TRAGO

PREMIUM
Coctel de la Casa
Cabeza jabali
Long island iced tea
Mojito - Zacapa 23
Manhattan - Buchanans
Pina colada

Alexander
Aperol spritz
Bloody mary
Caiphirina

$ 39.900
$ 39.900
$ 39.900
$ 39.900
$ 39.900
$ 34.900

$ 24.900
$ 24.900
$ 24.900
$ 24.900

Caipirosca
Cosmopolitan
Cuba libre
Daiquiri
Dry martini
Lychee martini
Manhattan
Margarita
Medias de seda
Mimosa
Negroni
Orgasmo

$ 24.900
$ 24.900
$ 24.900
$ 24.900
$ 24.900
$ 24.900
$ 24.900
$ 24.900
$ 24.900
$ 24.900
$ 24.900
$ 24.900

Mojito
Mojito fruta natural
Padrino
Pisco sour
Tequila sunrise
Tom collins
Vodka martini
Vino caliente
Canelazo
Maracuyazo

SIN LICOR
Canelazo
Maracuyazo
Daiquiri
Mojito
Piña colada

$ 24.900
$ 24.900
$ 24.900
$ 24.900
$ 24.900
$ 24.900
$ 24.900
$ 24.900
$ 19.900
$ 19.900

$ 9.900
$ 9.900
$ 17.900
$ 17.900
$ 17.900

Cocteles

Paga 2 y Lleva 3
Promoción en Cocteles

Lunes a Viernes 2:00pm a 7:00pm

Licores

$ 174.900
$ 299.900
$ 339.900
$ 359.900

$ 157.900
$ 209.900
$ 309.900
$ 299.900

$ 143.900
$ 143.900
$ 162.900
$ 299.900
 

 

$ 95.900 $ 19.900
$ 31.900
$ 33.900
$ 33.900

$ 16.900
$ 22.900
$ 29.900
$ 28.900

TEQUILA
Jose Cuervo 
Don Julio - Blanco
Don Julio - Reposado
Herradura
GINEBRA
Gordons
Tanqueray
Tanqueray ten
Hendricks
VODKAS
Finlandia
Smirnoff
Absolut
Grey goose 

El exceso de alcohol es perjudicial para la salud, Ley 30 de 1986 
Prohibase el expendio de bebidas embriagantes a menores de edad 

Ley 124 de 1994

Advertencia propina: se informa a los consumidores que este estableci-
miento de comercio sugiere a sus consumidores una propina corres-
pondiente al 10% del valor de la cuenta, el cual podrá ser aceptadore-

chazado o modificado por usted, de acuerdo con su valoración del 
servicio prestado. Al momento de solicitar la cuenta, indíquele a la 

persona que lo atiende si quiere que dicho valor sea o no incluido en la 
factura o indíquele el valor que quiere dar como propina.

AGUARDIENTES
Néctar
Antioqueño
RON
Viejo de caldas
Bacardi
Zacapa 23
WHISKY
Grant´s
J.W. Red Label
Monkey Shoulder
Old Parr 500ml
Jack Daniels
Glenfiddich 12
Chivas 12 Años
Old Par 750ml
Buchanans 12
JW Black Label
Buchanan´s 18
Chivas 18
COGNAC
Hennessy V.S
Remy Martin V.S.O P

$ 14.900
$ 14.900

$ 14.900
$ 14.900
$ 39.900

$ 149.900
$ 159.900
$ 169.900
$ 175.900
$ 209.900
$ 259.900
$ 279.900
$ 279.900
$ 279.900
$ 279.900
$ 499.900
$ 499.900

$ 299.900
$ 359.900

$ 84.900
$ 87.900

$ 120.900

$ 149.900

$ 149.900
$ 149.900

$ 17.900
$ 18.900
$ 19.900

$ 22.900
$ 22.900
$ 23.900
$ 23.900
$ 23.900
$ 47.900
$ 47.900
$ 47.900

$ 38.900
$ 35.900

¿ Quieres ver las cervezas? - Encuéntranos en Redes como @casabravarestaurante

$ 87.900
$ 87.900
$ 85.900
$ 162.900

$ 16.900
$ 16.900
$ 19.900
$ 29.900

Bebidas Frias
Limonada natural
Limonada cerezada
Limonada hierbabuena
Limonada de coco
Limonada de la casa

Gasesosas    
Jugos en agua   
Jugos en leche   
Jugo de mandarina 

$ 7.900
$ 9.900
$ 9.900

$ 10.900

$ 7.900
$ 8.900
$ 8.900

$ 10.900
$ 13.900

Agua natural/gas
San Pelegrino 550ml
San Pelegrino 750ml
Acqua Panna 550ml
Acqua Panna 750ml

$ 6.900
$ 13.900
$ 17.900
$ 13.900
$ 17.900

Bebidas Calientes
Mocachino 
Americano  - Baileys
Capuchino - Baileys
Chocolate
Nevado
Te en Agua

Americano    
Espresso 
Espresso doble 
Latte
Macchiato
Te en Agua

$ 6.900
$ 6.900
$ 7.900
$ 7.900
$ 7.900
$ 6.900

$ 10.900
$ 10.900
$ 10.900
$ 7.900
$ 9.900
$ 7.900

Aromática
Aromática Frutas
Aguapanela sencilla
Chocolate Completo
Aguapanela Completa

$ 5.900
$ 7.900
$ 6.900
$ 20.900
$ 20.900


